
Datum Soepen Hoofdschotel Allergenen
VR 01 Dagsoep Oostends vispannetje 1.4.7.9

ZA 02 Dagsoep Rundsburger - broccoli - gekookte aardappelen 1.6.7.9

ZO 03 Dagsoep
Varkensgebraad -wortelen erwten -                         

gepersilleerde aardappelen
1.6.7.9.10

MA 04
Wortelsoep

Kippenlapje - appelmoes - gestoomde 

aardappelen
1.6.7.9

DI 05 Gevogeltesoep Braadworst - savooipuree spekjes 1.3.7.9.6.10

WO 06 Groentenbouillon Luikse salade - spekjes  (warme bereiding) 1.3.67.9

DO 07 Tomatensoep Vlaamse stoofkarbonade - kroketjes                                                    1.7.9.3.6.12

VR 08 Waterkerssoep Lasagne zalm 1.3.4.7.9

ZA 09 Dagsoep Gegarneerde zuurkool - puree 1.3.7.9

ZO 10 Dagsoep Chipolata - bloemkool - gekookte aardappelen 1.6.7.9.10

MA 11 Parmentiersoep Kaasburger - oude mosterd saus - wortelpuree 1.6.7.9.10

DI 12 Kervelsoep Vol-au-vent - kroketten 1.6.7.9.3.10.12

WO 13
Witloofsoep

Varkensgebraad - spruitjes - gekookte 

aardappelen
1.6.7.9.10

DO 14
Tomatensoep

Varkensmignonette - schorseneren -                                  

gekookte aardappelen
1.6.7.9.10

VR 15 Seldersoep Vis " Florentine" - gekookte aardappelen 1.4.7.9.3

ZA 16 Dagsoep Pensen - rode kool - gekookte aardappelen 1.6.7.9

ZO 17
Dagsoep

Kalkoenlapje - appelmoes - gebakken 

aardappelen 
1.6.7.9

MA 18
Courgettesoep

Cordon bleu  - wortelen erwten - gekookte 

aardappelen 
1.7.9.3.6.14

DI 19
Tomatensoep

Hamburger - prei in roomsaus - gekookte 

aardappelen
1.7.9.3.6.10

WO 20 Erwtensoep Hinderagout - appel veenbessen - kroketjes 1.6.7.9.10.3.12

DO 21 Waterkerssoep Witloof in hesp - kaassaus - pureeaardappelen 1.7.9

VR 22
Groentenbouillon

Fishsticks - tartaarsaus - winterslaatje - 

aardappelen
1.3.4.7.9.10

ZA 23 Dagsoep Kalkoengebraad - appelsiensaus - knolselderpuree 1.6.7.9

ZO 24 Dagsoep Brochette provençale - gebakken aardappelen 1.6.7.9

MA 25 Pastinaaksoep Rosbief Bordelaise - witloof - kroketten 1.3.6.7.9

DI 26
Tomatensoep

Boomstammetje - broccoli - gekookte 

aardappelen
1.6.7.9

WO 27 Witloofsoep Konijn op vlaamse wijze - gekookte aardappelen 1.6.7.9.10.12

DO 28 Minestrone Gebakken spek - spinaziepuree 1.7.9

VR 29 Kervelsoep Waterzooi van vis -gestoomde aardappelen 1.4.7.9

ZA 30 Dagsoep Slavink - savooi - pureeaardappelen 1.6.7.9.3

Allergenen:                     Zwart: aanwezig  Rood: sporen aanwezigheid mogelijk                                         

① Gluten ② Schaaldieren ③ Eieren ④ Vis  ⑤ Aardnoten ⑥ Soja  ⑦ Melk  ⑧ Noten

                               ⑨ Selderij  ⑩ Mosterd ⑪ Sesamzaad ⑫ Zwaveldioxide en sulfieten  ⑬ Lupine ⑭ Weekdieren

Contactpersoon voor alle inlichtingen, annulatie's of bijbestellingen (3 dagen op voorhand) 

Esmée Huybrechts 02/462 13 20

    MENU MAALTIJDBEDELING AAN HUIS - NOVEMBER 2024

uw maaltijd van 1/11 wordt geleverd 31/10, uw maaltijd van 11/11 wordt geleverd 9/11


